
MONITORSAN scheda di rilevamento aziendale: filiera SUINI 
   

 

SCHEDA Architettonico/Strutturale  

 

 

 

  

1. Codice allevamento: 
  

2. Indirizzo 
  

3. Comune 
 

4. Provincia 

5. Coordinate 
  

6. Quota s.l.m. 
  

7. Filiera 

(indicare risposte multiple, se 
applicabile) 

Suini 

 

 

 

 



MONITORSAN scheda di rilevamento aziendale: filiera SUINI 
   

Le strutture aziendali 

 
 

  

8. Numero 
Strutture_____ 

9. Numero 
Animali___________ 

10. 
DATA_______________________ 

Informazioni sulla 
struttura 
(più crocette se presenti 

più tipologie, nessuna 

se non pertinente) 

 

 

 

 

 

11. Struttura portante 

cemento armato □                   legno □             acciaio □             muratura □ 

12. Anno di Costruzione 

   prima del 1950 □          1950-1974 □      1975-1995 □        dopo il 1995 □ 

 

     (parzialmente, se relativo solo ad alcune strutture)  

13. Progettazione sismica                    no □              si □        parzialmente □ 

14. Progetto disponibile                      no □              si □        parzialmente □  

15. Copertura in eternit                        no □              si □        parzialmente □  

16. Ristrutturazione strutturale          no □              si □        parzialmente □ 

 

17. Idoneità dei pavimenti                    no □              si □        parzialmente □ 

(no: pavimento fessurato, liscio e scivoloso, o che impedisce i movimenti; 

parzialmente: se non idoneo (scivoloso, lesionato, ricco di ostacoli) solo in 

alcune zone; si: idoneo e rugoso su tutte le superfici) 

18. Disponibilità di spazi mangiatoie  no □              si □        parzialmente □ 

(no: numero posti in mangiatoria minore di quello dei capi; parzialmente: 

pari al numero di capi; si: maggiore del numero dei capi) 

19. Spazi ampi nelle zone di riposo      no □              si □         

(no: Spazio minore di 1m2/capo; si: di 1m2/capo o maggiore) 
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Gli impianti aziendali 
 

Informazione sugli 
impianti 

(compilare se presenti) 

20. Controllo di      luminosità □   umidità □     temperatura □ ventilazione □ 

21. Isolamento  

termico/acustico:             termico pareti □   termico copertura □   acustico □ 

       
(parzialmente, se relativo solo ad alcune strutture o solo per gruppi di 
animali)  

22. Disponibilità di adeguate zone in ombra     no □     si □    parzialmente □ 

23. Altezza > 3m                            no □      si □    parzialmente □ 

24. Aperture > 10% superficie utile             no □      si □    parzialmente □ 

25. Presenza di sistema di                                                              

lavaggio/smaltimento meccanizzato                  no □       si □    parzialmente □ 

 

26. Ricoveri separati per  

isolamento/infermeria/sala parto                      no □       si □    parzialmente □ 
(parzialmente se non presenti tutti) 

27. Manutenzione impianti programmata        no □       si □    parzialmente □ 
(parzialmente se solo per alcuni impianti) 

28. Lotta a roditori/insetti                                    no □       si □    parzialmente □ 

(no: assenza di procedure; parzialmente: assenza di procedure scritte e 
formalizzate; si: procedure definite ed organiche e scritte) 
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Scheda di Gestione Zootecnica Generale/alimentazione 1/2 

29.Conduzione 
aziendale    
informatizzata:  

□ Sì       □ No 
29a.Se sì, con quale sistema? ________________________________ 

30.Assistenza tecnica: 
Medico Veterinario 

□ a chiamata (specificare) 
□ programma di assistenza con visite periodiche ed assistenza continua  

Assistenza tecnica: 
tecnico nutrizionista 

31.Assistenza tecnica: tecnico nutrizionista 

□ a chiamata (specificare) 

□ programma di assistenza con visite periodiche ed assistenza continua 

32.analisi chimica alimenti             □ Sì       □ No 

Se sì, □ continua e programmata    □ secondo necessità (specificare) 

33.analisi micotossine alimenti             □ Sì       □ No 

Se sì, □ continua e programmata     □ secondo necessità (specificare) 

34.Numero capi totali 

n.: _____                                                 Razza/ibrido_________________ 

n.: _____                                                 Razza/ibrido_________________ 

n.: _____                                                 Razza/ibrido_________________ 

n.: _____                                                 Razza/ibrido_________________ 

n.: _____                                                 Razza/ibrido________________ 

35.Approvvigionamen
to alimenti zootecnici 

□ Materie prime per la razione totalmente autoprodotte 

□ Materie prima in parte autoprodotte ed in parte acquistate* 
* indicare la % delle materie prime acquistate sul totale _____% 

□ Razione prodotta con materie prime/mangimi totalmente acquistati 

□ Utilizzo di mangimi complementari/premiscele/additivi/minerali 

36.Impiego di 
mangimi  
(nei vari gruppi) 

Gruppo: ________________________________________  kg. ______ 

Gruppo: ________________________________________  kg. ______ 

Gruppo: ________________________________________  kg. ______ 

Gruppo: ________________________________________  kg. ______ 

Gruppo: ________________________________________  kg. ______ 

Gruppo: ________________________________________  kg. ______ 

37.Composizione del 
concentrato 
(Indicare risposte 
multiple, se 
applicabile) 

□ Mangimi semplici: 
__________________________________________________________
_______________________________________________________ 

□ Mangimi completi del commercio (allegare cartellino/i per ogni 
tipologia) 
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Scheda di Gestione Zootecnica Generale/alimentazione 2/2 

  

38.Valutazione Body 
Condition Score (BCS): 
stato di ingrassamento 

□ Mai 

□ Periodicamente (specificare intervallo temporale _______________) 
□ Al bisogno (specificare il motivo) 

39.Rilevazione 
ingestione alimento 
(controllo mangiatoia) 

□ Mai 

□ Periodicamente (specificare intervallo temporale _______________) 
□ Al bisogno (specificare il motivo) 

40.Utilizzo di antibiotici 

□ Mai 

□ Periodicamente (specificare intervallo temporale _______________) 
□ Al bisogno (specificare il motivo) 

41. Trattamento allo svezzamento?   □  Sì   □  No 

42.Utilizzo di additivi 
(acidi organici, 
fitoderivati/pre-
probiotici) nella razione 

Utilizzo di acidi organici, pre/probiotici, fitoderivati?   

□  Sì   □  No 

Se Sì, quali _______________________________________________ 

________________________________________________________ 

□ Solo in determinati momenti del ciclo produttivo 

specificare (______________________________________________) 

43.Presenza di 
arricchimenti ambientali 

□  Sì   □  No 

Se Sì, quali e in quali gruppi 
_____________________________________________________________
______________________________________________________ 
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Scheda tecnico economica 

 

Lavoro  44.Numero di occupati totali a tempo pieno ________ 

✓ di cui lavoratori familiari _________ 

✓ di cui lavoratori dipendenti________  

45. Numero di occupati part time ________ 

✓ di cui lavoratori familiari _________ 

✓ di cui lavoratori dipendenti________  

 
46.Costo orario medio del lavoratore full-time (Euro/ora)_______ 

47.Costo orario medio del lavoratore part-time (Euro/ora) _______ 

48.Tipologia di 
conduzione □ Diretta con soli familiari 

□ Diretta con prevalenza di familiari (≥50%) 

□ Diretta con prevalenza di salariati (≥50%) 

 

Produzioni 49.Produzione carne nell’ultimo anno: 

□ carne (peso vivo) kg_____________________ 

50.Produzione di carne media per capo nei 365 gg 

□carne (peso vivo) kg__________  

51.Prezzo medio di vendita carne (peso vivo €/u.m.): 

 


